
 

SUPPEN 
 

Niedersächsische Festtagssuppe  

mit Gemüsestreifen, Eierstich und Fleischbällchen   7,50 € 

 

Waldpilzsuppe  

mit Croutons und Kräutern   7,50 € 

 

 

 

SALATE UND BOWLS 
 

HCC Bistro-Salat  

Knackige Blattsalate, Paprika, Tomate, Gurke, Karotte, Sprossen, 

Hausdressing9,10 

klein  6,50 €  

groß  9,80 € 

 

Parksidebowl  

Blattsalat, Radieschen, Gurke, Tomate, Edamame6, Kresse, 

Röstzwiebeln1a, Sprossen, Gerstoni1d, Hausdressing9,10   

15,50 € 

 

Wahlweise dazu 

Vegane Umami „Meatballs“       4,50 € 

Hähnchenbruststreifen in Kräutermarinade    4,50 € 

Rinderstreifen „Sambal“       4,50 € 

 



 

 

EMPFEHLUNGEN 
 

 

Geschmorte Entenkeule  14D, 1A  

mit Orangensauce, Rotkohl und Kartoffelklößen  24,50 € 

 

 

Grünkohl 1A, 9  

mit Bregenwurst, Kartoffeln und Senf    17,50 € 

 

 

Grünkohl 1A, 9  

mit Kasseler Nacken, Kartoffeln, Senf    17,50 € 

 

 

  



 

BACK TO THE 70‘ 
 

 

Falscher Hase  

mit Ei gefüllter Hackbraten, Jus, Bratkartoffeln  

und Beilagensalat  12,50 € 

 

Rumpsteak „au four“   

überbacken mit feinem Kalbsragout, holländischer Sauce,  

Bratkartoffeln und Beilagensalat  26,50 € 

 

Rumpsteak „Strindberg“  

mit Zwiebel-Senf-Kruste, Bratkartoffeln, kleiner Beilagensalat  26,50 € 

 

Fleischkäse  

mit Schmorzwiebel, Salatbukett und Bratkartoffeln   14,50 € 

 

Gefüllte Paprika  

mit Gerstoni1d und Gemüse, Tomatensugo   10,50 € 

 

 

 

  



 

SCHNITZEL  

 

Saftiges Schweineschnitzel1a,3  

oder knuspriges veganes Schnitzel1a  

mit Beilagensalat und Pommes       22,50 € 

 

Sauce nach Wahl: 

Champignon Rahmsauce 1e  

Paprikasauce 1e  

Sambal Sauce 

 

Saucen als Nachservice oder Upgrade      3,50 € 

Beilagenänderung         1,00 € 

 

 

 

 

 

  



 

KLASSIKER 

 
Currywurst b,c,h         6,00 € 
 

Vegane Curry-Vurst a        6,00 € 

 

Filetsteak  

vom heimischen Rind        22,50 € 

 

Huftsteak  

aus Schleswig-Holstein        14,50 € 

 

Saftige Hähnchenbrust Kikok  

aus Herford         11,50 € 

 

Parksideburger 

Burger Bun1a,d, Eisbergsalat, Tomate, Gurke, Röstzwiebeln1a, 

hausgemachte Burgersauce 10,12 ,  

 

Patty nach Wahl: 

Veganes Linsen-Gemüse-Patty6      12,50 €  

Rindfleisch-Patty1a,3,7,10        15,50 €  

Crispy Chicken-Patty1a          15,50 € 

 

 

 

 



 

BEILAGEN 

 
Pommes           4,50 € 

Süßkartoffel-Pommes        5,50 € 

Gebackene Kartoffel mit veganer Sour Cream1e   5,50 € 

Knusprige Bratkartoffeln        5,50 € 

Beilagensalat         3,50 € 

Gemischtes Gemüse        4,50 € 

 

 

DIPS UND SAUCEN 

Ketchup          1,50 € 

Mayonnaise          1,50 € 

Hausgemachte Burgersauce       1,50 € 

Vegane Sour Cream1e        1,50 € 

BBQ Chutney         1,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

KINDERKARTE 

 
Kleiner Italiener 1a,9  

Pasta mit Tomatensoße       6,50 € 

 

Seebär 1a,i,4  

Fischstäbchen mit Pommes und Ketchup    7,50 € 

 

Pommes Schranke 1o, i  

Portion Pommes mit Ketchup und Mayonnaise   5,50 € 

  

Die kleine Raupe Nimmersatt 1, I  

Kleines Hähnchenschnitzel (auch vegan  möglich)  

mit Pommes und Ketchup       9,90 € 

 

 

 



 

 DESSERT 

 
Eis, verschieden Sorten      je Kugel  1,60€ 

hausgemachtes veganes Vanille-Eis  

Vanille-Eis 

Erdbeer-Eis 

Schokoladen-Eis 

Stracciatella-Eis 

Pistazien-Eis 

Bananen-Schokoladen-Eis 

 

Wahlweise mit: 

Hausgemachter Kirschschlupfer  im Glas gebacken1e 3,50 € 

Veganer Schokoladenkuchen mit Nüssen1e    3,50 € 

Hausgemachter Kalter Hund1e      3,50 € 

Rote Grütze          3,50 € 

Heiße Kirschen         2,50 € 

Heiße Schokoladensauce       2,50 € 

 



 
 

   
 

Lebensmittelkennzeichnungen 

  vegetarisch  

 vegan 

  carnivor 

1. Glutenhaltiges Getreide (d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel u. a.) sowie 

daraus hergestellte Erzeugnisse  

2. Krebstiere und Krebstiererzeugnisse  

3. Eier und Eierzeugnisse  

4. Fisch und Fischerzeugnisse (aus nachhaltiger Fischerei MSC) 

5. Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 

6. Soja und Sojaerzeugnisse  

7. Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose) 

8. Schalenfrüchte d. h. Mandel (Amygdalus communis L.), Haselnuss (Corylus avellana) 

Walnuss (Juglans regia), Kaschunuss (Anacardium occidentale) 

Pecannuss (Carya illinoiesis, Wangenh.), Paranuss (Bertholletia excelsa), Pistazie (Pistacia vera), 

Macadamianuss und Queenslandnuss (Macadamia ternifolia) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse 

9. Sellerie und Sellerieerzeugnisse  

10. Senf und Senferzeugnisse  

11. Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse  

12. Schwefeldioxid und Sulfite 

in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/l als SO2 angegeben 

13. Lupine sowie Erzeugnisse daraus  

14. Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus  

a) mit Farbstoff 

b) mit Konservierungsstoff oder konserviert 

c) mit Antioxidationsmittel 

d) mit Geschmacksverstärker  

e) geschwefelt 

f) geschwärzt  

g) gewachst 

h) mit Phosphat 

i) mit Süßungsmittel oder mit Süßungsmitteln 

j) mit einer Zuckerart und Süßungsmittel  

k) enthält eine Phenylalaninquelle 

l) kann bei übermäßigen Verzehr abführend wirken  

     m) koffeinhaltig 

     n) chininhaltig 


